Rohumaaveise kvaliteedikava
Mis mojutab liha kvaliteeti?
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Mis on toidukvaliteedikava?

Tootja jaoks:

voimalus turul eristuda, andes seelabi eelise eelkdige
vaiketootjatele, kes ei suuda konkurentsis pusida
odavama massitoodanguga voisteldes, kuid suudavad
pakkuda kallimaid nisitooteid;

eristumist voimaldavad toote spetsiifilised omadused
vOi panustamine tarbija vaartushinnangutele;

voimalus garanteerida tarbijale toote stabiilselt kdrget
kvaliteeti;

voimalus kusida toote eest tavatoodetega vorreldes
kdrgemat hinda, mis peaks katma koik kvaliteedikava
loomise ja haldamisega seotud taiendavad kulud. /7 «—
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Toidukvaliteedikava

Tarbija jaoks

- voimalus leida turult toode, mis lisaks
traditsioonilistele noudmistele vastab ka nt
tarbija eetilistele vaartushinnangutele;

- saada tootjalt infot toote tootmis- ja
tootlemisprotsessi kohta;

- veenduda toote stabiilses kvaliteedis;
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Toidukvaliteedikava

Toidukvaliteedikava loomine toob paratamatult kaasa
taiendavaid kohustusi ning sellega kaasnevalt ka kulutusi,
mistottu oli toidukvaliteedikavade loomise ja rakendamise
motiveerimiseks MAK 2007-2013 raames kavandatud
rakendada kahte toetusmeedet:

1) 1.7.2 Pollumajandustootjate osalemine
toidukvaliteedikavas

2) 1.7.3 Teavitamis- ja edendamistegevus i
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Toidukvaliteedikava

Juuni 2014 sai LL mahetunnustuse

Samal ajal tunnustati ka meie toidukvaliteedikava
“Rohumaaveise liha tootmine”

Eesmargiks oli saada korge kvaliteediga veiseliha
eest korgemat hinda.

Tunnustus iseenesest ei too hinnalisa, vaid pidev
to6 kvaliteedi parandamisega/hoidmisega ning
muugiga.

Siiani pole kaivitunud ministeeriumi poolt lubatud

meede Pollumajandustootjate osalemine
toidukvaliteedikavas oo
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Kvaliteedikavas osalemise eelised

Osalemine ei kohusta koikide loomade muike
meile

Samas annab voimaluse 5 aasta jooksul saada
3000 euri tootja kohta nduetele vastavusse
viimise toetust.

Toetust saab kasutada kord aastas toimuva
kontrolli eest tasumiseks, liha kvaliteedi
parandamiseks - nt kastreerimine, farmipdhine
noustamine, silo ja mullproovide votmine jne. .
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Rohumaaveise kvaliteedikava

e Eeskiri on vabalt kattesaadav Veterinaar- ja
Toiduameti kodulehel: Tunnustatud
toidukvaliteedikavad

e Kava tegemisel |lahtuti oma liikmete farmide
probleemistiku reguleerimisest.

e Mahetunnustus on baasnoue, millele
lisanduvad korgemad loomade heaolunduded

ja rohkem tahelepanu veisele omasele
soo0tmisele.
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Kvaliteedikava

 Eesmark oli teha tasakaalustatud nduded —
lahtudes dkoloogilisest jatkusuutlikusest,
vaiksemast okoloogilisest jalajaljest, aga samas
mitte anda tagasi loomade heaolu ja
toodetava liha korge kvaliteedi kohalt.

Kogemus on naidanud, et Eestis on reaalselt
voimalik ka poollooduslikel rohumaadel
saavutada korge kvaliteediga veiseliha.

s
e
- Aiiivimaa

l

\ 5 &%) I
Liibaveig il
. il

I‘




Kvaliteedikava nouded

Realiseeritavaid loomi karjatatakse, talveperioodil
soddetakse siloga

Teravilja ja proteiins6otade s66tmine veistele on
lubatud vaid kindlalt piiritletud ajavahemikus ja
tingimustel. On lubatud s66ta 6 -12 kuu vanuseid
noorloomi maheteravilja ja kodumaiste
proteiinsootadega (lina- voi rapsikook).
Erandkorras juurde antav lisasd6t ei tohi uletada
30 % paevasest kuivaine sodmusest. Tingimusel
et pohisdoda kvaliteet ei taga elementaarset
juurdekasvu.
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Kvaliteedikava nouded

Aastaringne lilkumine vabas dhus
Kuiv lamamisase talveperioodil

Juurdepaas puhtale veele nii talvel kui suvel.
Talvel ei tohi vesi olla jaatunud

Nudid loomad — voi ollakse Ule minemas
nudile karjale.

Herefordi, anguse, simmentali ja limusiini toug
vOi nende ristandid. Kaalume veel tdugude
lisamist. Hetkel oleme valistanud ainult HC
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Kvaliteedikava

Meie jaoks selge parim kaaluvahemik

230 - 330 kg rimp

Vanus pullidel kuni 24 kuud

Vanus hargadel ja lehmikutel kuni 30 kuud
Rasvasusklass 1...5

Lihakusklass O...U

Enamus pulle saab tapaklipseks 13- 18
kuuselt.
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Kvaliteedikava kontroll

Kord aastas kontrollib kavas osalevaid farme
atesteeritud konsulent (veisekasvatus)

Probeeme pultakse ennetada enne tekkimist.

Konsulendi tegevust kontrollib Veterinaar- ja
Toiduamet.

Kord aastas kontrollib VTA kogu kvaliteedikava
alt labi kainud loomade andmeid, vanuseid,
tougusid, rimbamasse jne, mille esitab
Kvaliteedikava koostaja o
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POHISOOT

Kogu kvaliteedi voti algab s6o6dast

Looduslik ja plsirohumaa voimaldab
juurdekasvu 500 — 1200 g 60paevas.

Probleem on loomakasvataja oskustes ja
voimalustes loomi karjamaadel roteerida ja
neid voimaluste piires ka hooldada parast
karjatamist. Tagada optimaalne
karjatamiskoormus erinevates faasides.
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Lahendused

Plisirohumaa/liihiealine
rohumaa

Looduslik rohumaa

e Karjatatakse pulle, hargasid,
ammesid koos vasikatega

kevadel, suvel. Talves6dda varumine

Hilissuvel tuleb
nuumloomad viia
pusirohumaale kui looduslik
rohumaa vaesemaks jaab.
Vajadusel juurde so6ota

Kaalulangus tuleb valistada!
Heina varumine ammedele.

noorloomadele ja
nuumloomadele

Sonniku laotamine

Vajadusel nuumloomade
karjatamine hilissuvel-
sugisel.

/— >, ..'4
e
Iummaq




Liha kvaliteet

Algab s6oda kvaliteedist

lgasugune kaalulangus ja - seisak rikub
kvaliteetliha

Aga on voimalus rikkuda liha kvaliteet ka
tapaeelse kaitumisega - oskamatu loomade
kokkuajamine enne vedu, veostress, tapamajas
ebaonnestunud mahalaadimine jne.

Erinev stressitase kas muudab liha sitkeks voOi
kaotab normaalse sailivuse. S
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Liha kvaliteet

Rohumaal on voimalik kasvatada
tippkvaliteediga liha — kuid see on kordades
keerukam kui teraviljaga nuumates.

Nouab loomaomanikult vaga palju kiireid
otsuseid ja teadmist rohumaadest, veistest ja
lihakvaliteedist.

Lihtsalt mahetunnustuse omamine ei anna
erilist eelist oma liha mitda. Vahemalt Eestis.
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Miks seda vaja on?

Nii kvaliteedikava kui mahetunnustus annab
eelise eksportturgudel.

Esialgu mitte isegi niivord hinnaeelist, vaid
uldse voimalust muua.

Meie rohumaaveise liha on tana muugil nii
Rootsi HORECA sektoris kui Lati SKY
jaekettides.







