USTIKATARRETLS
KOHUPTIMAKREEMIGA

Retsept: Angelica Udekiill

VALMISTA MARETOORATNEST!

\SEP KUUELE

Tarret|s

500 ml mustikamahla

2 sl suhkrut

v vanillikauna

79 peeneterohst selatiini

Kohupiimakreem:
I[ UIS[ NH. 100 g vahukoort
. 100 g kohupiima

2 ol suhkrut

Keeda mustikamahla suhkru ja vanillikaunaga moned minutid 2 gl vanillisuhkrut

Punnuta Zelatiini kiilma veega ca 10 minutit, sulata ja lisa mahlale
Vala Zelee dessertnousse ja jita 2-3 tunniks jahedasse tarretuma

Vahusta vahukoor suhkrutega ja sega kohupiimaga tihtlaseks kreemiks

Foto: Lauri Laan. Kujundus: OU Purk
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