SPELTA-KORVITSAKOOK

VALMISTA MAHH()()\\MNES\‘ oy g U

RETSERT

200 g kdrvitsat
2 muna

170 g suhkrut

2 tl vanillisuhkrut

170 g speltajahu
2 tl kupsetuspulbmt

TEGUTSENIL: 7 i

2 sl laimimahla
Korvits haki véiksemateks kuubikuteks ja sega laimimahlaga
ning kuumuta pannil poolpehmeks.

Vahusta munad ja suhkur kohevaks vahuks, lisa toasoe voi, kuivained ja vesi.
Lisa korvitsakuubikud koogitainale, tosta tainas 18 cm labimooduga kiipsetusvormi.

Kiipseta 185-190° C juures 30-35 minutit, kuni kook on ldbikiipsenud.

Foto: Lauri Laan. Kujundus: OU Purk
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