KGRVTTSA- ASTELPATUSURE

Retsept: Angelica Udekiill

VALMISTA MABETOORAINEST!

-

RETSEPT KOLMELE

250 g karvitsa vanlfha
100 g astelpajumarju
0,5 vaniljekauna

70 g suhkrut

500 ml vett

TEGUTSENIL:

Tiikelda korvits véikesteks tiikkideks.
Pane korvits koos teiste komponentidega keema ja keeda, kuni viljaliha on pehme.
Eemalda vaniljekaun ja piireesta supp. Serveeri kas kuumalt voi kiilmalt.

o Serveerimisel void lisada vahukoort véi jddtist.
o Korvitsad on erineva maitsega. Moni korvits voib olla viga magus,
teine mdérksa maitsetum. Seetottu soltub ka suhkru kogus

korvitsast, vajadusel lisa suhkrut rohkem. \\& AD "’S\J \
°

Foto: Lauri Laan. Kujundus: OU Purk



VALT MARETOIT —
HEA SNULE, HEA LOODUSELE!

MR wiuomgmousson

Ceailde miveragfandd TAGATUD LOOMADE HEAQLU

Mahepiim, -liha ja -munad on parit
loomadelt, kes saavad vabalt
likudes nautida pdikest, vérsket

MAMEFLLOMATANDUS ATUB. 20 .
SHASTAKESKKONDA

Mahetootmises ei kasutata sunteetilisi
mineraalvaetisi ega taimekaitsevahendeid.
Nii sdilib meie elukeskkond puhtama

Ja paremini talitlevana. Mahetootmine
soodustab ka elurikkust
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mahelogo. Lkodumaistelt toodetelt
vGib tavaliselt lgida ka Eesti
piikliku 6komarg
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