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FINTS HAUTATUD MAHETALLE-
RAGUU ROSTITUD KOOGIVILIADEGA

VALMISTA MARETOORATNEST!

RETSEPTNELJALE

450 g talleraguud

3 kiitint kiislauku

2 punast sibulat

2 bataati Vi pastinaaki
1 punane paprika
vérsket tudmiani

50 g tomatipastat
500 ml punast veini
100 g jahu

soola, musta pipart
suhkrut
oliividli

TEGUTSENIL:

Koori ja loika punane sibul pooleks, maitsesta soola, musta pipra ja dliga,

lisa maitseks paar tiiimiani oksa. Koori ja tikelda bataat, maitsesta sarnaselt sibulaga,

sama tee ka paprikaga. Pane kéégiviliad ahju 180°C juurde ja résti, kuni paprika nahale tekivad
esimesed mustad “mullid®. Koori ja tikelda paprikad.

Talleraguu piiherda kergelt jahus, maitsesta ja prae pannil kuldpruuniks koos kiiiislauguga.

Prae tomatipasta kergelt libi ja vala peale punane vein (kui vaja, véid lisada ka natuke puljongit).

Pane raguu kastmesse ja hauta tasasel tulel, kuni raguu on pehme ja kaste kergelt paksenenud.
Serveeri koos ahjus rostitud kéogiviljadega.
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VALT MARETOIT —
HEA SNULE, HEA LOODUSELE!
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Mahetootmises ei kasutata sunteetilisi
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Nii sdilib meie elukeskkond puhtama

Ja paremini talitlevana. Mahetootmine
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